
極小トマト　マイクロビーズ
房のままでオシャレな料理のアクセント

マイクロビーズトマトの実は1～2㎝程度の極小トマトで、レッドに
比べゴールドの方がやや粒が小さいです。小さいながらもしっかりトマ
トの味がして味わい深く、また、房取りをして房のまま料理に添えれば
一気にオシャレ度アップな一皿が出来上がります。

・1個ずつ収穫する際は、実を軽く持ち上げれば

ヘタの上でぽろっと取れます。取れにくい場合は、少し未熟な

場合がありますので、数日様子を見ましょう。房ごと収穫する

際には、房の一番下の実まで赤く熟すのを待っていると適期を

逃してしまいますので、房の上から 5～ 8個ほど色づいた頃に

房ごとはさみで収穫すると良いでしょう。
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